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2018
ヴィーニャ・コボス

マルベック シンガレッティ・エステート

V a r i e t a l  C o m p o s i t i o n

マルベック 100%

H a r v e s t

手摘み、2018 年 3 月 15 日〜 4 月 5 日
A p p e l l a t i o n

ヴィ―ジャ・バスティアス、トゥプンガト 
ヴァジェ・デ・ウコ

V i n e y a r d

標高 1,150m のシンガレッティ・エステート ｜ 長梢剪定、密植、畝間灌漑の伝統的な畑
樹齢 80 年以上

G r o w i n g  S e a s o n

2018 年は、生育期を通じて素晴らしい気候条件が整っていた年でした。気温は平均的、降雨量
は最低限で、ここ数年よりも寒暖差が大きかったためメンドーサらしい生育期となりました。
畑が健康だったため、収穫時のブドウの色づきと凝縮感は素晴らしいものでした。収穫はトゥ
ヌヤンのロス・アルボレスのシャルドネが 2 月 16 日に始まり、4 月 20 日のトゥプンガトのエル・
ペラルのカベルネ・ソーヴィニヨンで終わりを迎えました。

A g i n g  &  B o t t l i n g

フレンチオーク新樽 50％と 1 年使用済みの樽 50％で 18 ヶ月間熟成
無濾過無清澄で 2019 年 11 月に瓶詰め

希望小売価格：¥12,000（税別）

T a s t i n g  N o t e s

深みのあり少し黒いトーンのある赤紫。紅茶、スミレの花、ブルーベリー、そして黒系ベリー
の香りがあり、味わいはフレッシュで、きめの細かい担任とミネラル感も感じられる。

S o i l

下部層に丸い堆積質の小石がある砂質ローム土壌


