
Three Blocks 

 

 

 

 

素晴らしい素材が重なりあい、素晴らしいワインが出来上

がります。 

最終的に完成されたワインだけに集中するのではなく、ワ

インになるまでのブドウの生育、畑の管理、醸造といった

各プロセスにおいて品質への追求を怠りません。 

スリー・ブロックスに使用されるブドウは、日中と夜間の

寒暖差があり、フレッシュな酸を残したままブドウが完熟

することが出来る、ブドウ作りに最適な環境から収穫され

ます。 

出来上がったワインは、豊かで瑞々しい果実味と、程よい

樽の風味が感じられるカリフォルニアらしい、親しみやす

いスタイルです。 

 

ティスティング・コメント 

ブラックベリー、煮詰めたブルーベリージャムにカカオや

ヴァニラのオーク由来の芳醇な香りが感じられます。 

フルーティーな果実味に、タンニンが溶け込んでおり、バ

ランスが取れています。 

スペアリブ、ハンバーガー、焼肉、ラムチョップ、チーズ

などに良く合います。 

 

品種：カベルネ・ソーヴィニヨン 85%、ルビー・レッド 10％、

プティ・ヴェルド 3%、プティット・シラー2％ 

  

アルコール度： 13.5% 

バーコード：  847159002970 

参考小売価格： ￥1,350（税別） 

 

東京都港区麻布十番 1-5-30 2F  tel: 03-5413-8831  ||  fax: 03-5413-8833  ||  info@winetostyle.co.jp 

 

スリー・ブロックス 

カベルネ・ソーヴィニヨン カリフォルニア 


