
 
 

 

 

 

 

素晴らしい素材が重なりあい、素晴らしいワインが出来上

がります。 

最終的に完成されたワインだけに集中するのではなく、ワ

インになるまでのブドウの生育、畑の管理、醸造といった

各プロセスにおいて品質への追求を怠りません。 

スリー・ブロックスに使用されるブドウは、日中と夜間の

寒暖差があり、フレッシュな酸を残したままブドウが完熟

することが出来る、ブドウ作りに最適な環境から収穫され

ます。 

出来上がったワインは、豊かで瑞々しい果実味と、フレッ

シュで爽やかな、カリフォルニアらしい親しみやすいスタ

イルです。 

 

ティスティング・コメント 

白桃やグレープフルーツ、オレンジの皮のようなトロピカ

ルなフレーバーが感じられ、カリフォルニアらしいジュー

シーな果実味に、シャープな酸が味わいに奥行きをもたら

します。 

アペリティフはもちろん、様々な幅広いお料理に合うワイ

ンです。 

グリーンサラダ、バーニャカウダ、魚介のパスタや白身魚

のグリルなどによく合います。 

 

品種：ピノ・グリージョ 80％、フレンチ・コロンバール 20％  

アルコール度： 12.5% 

バーコード：     847159002987 

参考小売価格： ￥1,350（税別） 
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