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設立から 22 年間、様々な場所でワインを造ってきましたが、遂
に 2017 年に自分達のワイナリーと呼べる建物と畑を購入する
ことができました。マサイアソンのワインを「エステート」と
呼べる環境がやっと整ったのです。

ブドウは旧オーナーがマヤカマス山脈の麓の東向きの急斜面に
1982 年に植樹しました。カベルネ・ソーヴィニヨン、カベルネ・
フラン、メルロのオールド・ヘリテージ・セレクションが植え
られています。畑の購入後はオーガニックに転換し、新しくブ
ドウの植樹もおこないました。

植樹間隔がとても狭いことと、急斜面であることから、ほぼほ
とんどの作業を手作業で行います。堆肥も手押し車とシャベル
で畑に撒きます。

海洋性の頁岩が広がる畑で、ナパの中でもとてもユニークな土
壌です。この土壌由来のエキゾチックな赤果実や、軽やか且つ
重厚なパレットが、長くしっかりとした余韻に繋がります。

ワインはフレンチオーク樽（およそ 20% 新樽と旧樽）、旧ドゥミ・
ミュイ、大型のフュードル樽（バローロの様にアロマを保護す
る目的で）で 20 ヶ月熟成しました。若くしても楽しめますが、
長期熟成にも耐えられます。

2020 年は山火事に影響された年でしたが、このワインに使わ
れる畑は発生地の南にあり、当時は北東向きの風が吹いていた
こともあり、ブドウは影響を受けませんでした。

Wi ne m a k i ng

品種	 Cabernet Sauvignon	
	 Cabernet Franc	
	 Merlot

pH	 3.73

総酸度	 8.1 g/L

Alc. 度数	 12.0%

希望小売価格	 26,000 円（税別）

Da t a

このワインは、100％この「フェニックス・ヴィンヤード」の
ブドウで造られます。またブドウは、オーガニックの認証を受
けています。

Vi neya rd

2 0 2 0  M a t t h ia s s o n  C a b e r n e t  Sa u v i g n o n
P h o e n i x  Vi n e ya rd  Na pa  Va l l e y  
マサイアソン カベルネ・ソーヴィニヨン
フェニックス・ヴィンヤード ナパ・ヴァレー


