
MER1SV--23 

 

 

ドメーヌ・メールラン サン・ヴェラン 

Domaine Merlin Saint-Véran 2023 

 

 

土壌と環境: 

第四紀の粘土石灰質土壌（バトニアン期） 

向き：南向き 

標高：250m 

傾斜：5％ 

非常に早熟な区画 

 

ブドウ栽培: 

品種：シャルドネ 

植樹密度：8,000本/ha 

平均収量：50hl/ha 

手摘みで収穫 

 

醸造: 

直接圧搾、軽く澱引きを行う。 

アルコール発酵およびマロラクティック発酵はオーク樽内で実施。 

10ヶ月間樽で熟成させた後、澱引きし、瓶詰め前に軽いフィルターをかける。 

清澄処理は行わない。 

 

テイスティング: 

美しい黄金色または緑がかった色合い。 

白い花(サンザシ)の香りが広がる。 

口に含むと、しなやかでエレガント。芳香のある爽やかさが美しい。 

果実のフレッシュさを楽しむことができるキュヴェ。 

 

 

参考小売価格：6,200円(税別) 

 

 

 


