
 

 

 

2023 
Reserve Paso Robles Cabernet Sauvignon  

ジョッシュ・セラーズ 

リザーヴ パソ・ロブレス カベルネ・ソーヴィニヨン  
 

 

ジョセフ・カーは「ジョセフ・カー・ワインズ」創業後、瞬く間に成

功を収め、その 2 年後の 2007 年に父親への敬意を表して父親の愛称

であった「ジョッシュ」の名の下、安定した生産量で、手に届きやす

い価格帯の「ジョッシュ・セラーズ」を立ち上げました。 

ジョッシュは、米国兵でありながら、ボランティアで消防士を務める

など勤勉で、家族の大切さや、思いやりを大切にする父親でした。そ

んな父への尊敬の念と感謝の思いを込めて名付けた「ジョッシュ・セ

ラーズ」は、高品質、親しみやすい味わい、手ごろな価格帯から、ア

メリカ市場を席巻、2021 年にはワイン・エンスージアスト誌の「アメ

リカン・ワイナリー・オブ・ザ・イヤー」に選ばれ、米国のトップブ

ランドとしての地位を確立しました。 

醸造メモ 

ブドウは完熟したタイミングで収穫。破砕後、24～48 時間低温浸漬さ

れます。10 日～15 日間の発酵の間、パンプオーバーを行い、風味、

色、タンニンをバランスよく最大限に引き出します。 

 

テイスティング・ノート 

鮮やかなブルーベリーの香りに、湿った土、タバコ、ココア、セージ

やハーブのスパイスのノート。味わいは、凝縮感のある黒系果実（黒

スグリ、プラム、ブラックベリー）に上品なオークのフレーヴァー。 

 

ペアリング 

フレッシュなハーブやスパイスを効かせたお料理と合わせると、ワインの豊かな果実味と、枯葉、森の

下草のようなアーシーなキャラクターがより引き立ちます。ビーフシチューや煮込みハンバーグ、燻

したベーコン、スパイスでマリネしたラムチョップなどと相性◎ 

 

 

品種： カベルネ・ソーヴィニヨン 99%、マルベック 1％ 

AVA： パソ・ロブレス 

熟成： フレンチオーク（新樽 20％）で 8～12 ヶ月 

Alc.： 13.5％  

参考小売価格： ￥4,000（税別） 

UPC： 031259049236 
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