
 

 

 

 
Hearth Cabernet Sauvignon California   

ジョッシュ・セラーズ 

ハース カベルネ・ソーヴィニョン カリフォルニア   
 

 

ジョセフ・カーは「ジョセフ・カー・ワインズ」創業後、瞬く間に成

功を収め、その 2 年後の 2007 年に父親への敬意を表して父親の愛称

であった「ジョッシュ」の名の下、安定した生産量で、手に届きやす

い価格帯の「ジョッシュ・セラーズ」を立ち上げました。 

ジョッシュは、米国兵でありながら、ボランティアで消防士を務める

など勤勉で、家族の大切さや、思いやりを大切にする父親でした。そ

んな父への尊敬の念と感謝の思いを込めて名付けた「ジョッシュ・セ

ラーズ」は、高品質、親しみやすい味わい、手ごろな価格帯から、ア

メリカ市場を席巻、2021 年にはワイン・エンスージアスト誌の「アメ

リカン・ワイナリー・オブ・ザ・イヤー」に選ばれ、米国のトップブ

ランドとしての地位を確立しました。 

2019 年には 11 ドル以上のワイン売上金額で「全米 No.1」を記録し、

そして売上成長率においても「全米 No.1」ブランドとして成長し続け

ております。 

ハースとは、英語で暖炉という意味で、人々が集まり、安らぎと暖か

さを感じる場所です。ワインを通して、食卓だけでなく、友人や家族

との大切な温かい時間を届けたいという意味を込めて名付けられま

した。 

 

醸造メモ 

ブドウは完熟したタイミングで収穫。破砕後、24～48 時間低温浸漬さ

れます。10 日～15 日間の発酵の間、パンプオーバーを行い、風味、

色、タンニンをバランスよく最大限に引き出します。 

 

テイスティング・ノート 

通常のカベルネ・ソーヴィニョンに比べ、アルコール度数が 1％高く、よりフルボディで凝縮感が特徴

です。完熟したプラム、ブラックチェリー、ブラックベリーの黒系果実のフレーヴァーに、ココアやス

パイスのニュアンスもあります。骨格のあるタンニンは豊かな果実味によりバランスが取れており、

スムースな口当たりと長い余韻が感じられます。 

 

 

品種： カベルネ・ソーヴィニヨン主体 

AVA： カリフォルニア 

熟成： フレンチオーク 30％、ステンレスタンク 70％で 8～12 ヶ月 

Alc.： 14.5％  

参考小売価格： 2,600 円 

UPC： 031259005317 

WINE TO STYLE 株式会社  〒106-0045 東京都港区麻布十番 1-5-30 十番董友ビル 2 階 

TEL: 03-5413-8831 email: info@winetostyle.co.jp Web: www.winetostyle.co.jp 

 


