
スミス＆フック

カベルネ・ソーヴィニヨン 2023

セントラル・コースト

生育期＆ヴィンヤード詳細

太平洋からの冷たい風が吹くことでブドウの樹の成熟スピードを緩やかにし、

より複雑な風味と濃縮された味わいを生み出します。2023年ヴィンテージは

鮮やかな酸味と複雑さを備えたワインに仕上がりました。

テイスティング・ノート

チェリーやプラム、微かなスミレの花、なめし皮、おが屑のアロマが感じら

れます。口に含むと、フルボディで完熟したブラックベリーやダークチェリ

ー、カシスのリッチなフレーバーと十分なタンニンが感じられ、バニラや香

ばしいスパイス等の複雑味が長い後味へ続きます。

鹿肉のボロネーゼやチョコムース・チーズケーキとよく合います。

品種 アぺレーション 熟成 総酸度 pH アルコール度

カベルネ・ソーヴィニヨン
100％

セントラル・コースト フレンチ&アメリカンオーク
で 6ヶ月

5.6g/L 3.70 14.5%
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