
 

NOVAS Organic Cabernet Sauvignon Valle del Maule 2021 

ノヴァス オーガニック・カベルネ・ソーヴィニヨン  

ヴァレ・デル・マウレ 

生産地：トロ農園、カウケネス 

 

畑： 

サンティアゴの南350km 、チリで最

も古くからワインが造られていた地域

の一つであるマウレにある、沿岸山脈

に近いカウケネス地区に位置する。畑

は非灌漑地区で沿岸山脈の穏やかな斜

面にあり、豊富な日照量と比較的高温

になる環境が黒ブドウに最適。 

 

収量：10-12t/ha, 50-60HL/ha 

 

土壌： 

砂質ローム層で栄養分に乏しく、水は

けの良さと高温が、カベルネ・ソーヴィ

ニョンの完熟させる理想的な土壌。 

 

気候： 

カウケネス地区は四季のはっきりとし

た地中海性気候。冬は寒く雨も多い。夏

は日照時間が長く、午後は海からの冷

たい風が夜間の気温を下げ、凝縮した

色、アロマ、フレーバーを造る助けとな

る。 

 

収穫：手摘み、2021 年 4 月 22-29 日 

 

醸造所：ラス・パルメラス・ワイナリー 

 

醸造： 

醸造は発酵前の低温浸漬（10－12℃）か

ら始まる。アルコール発酵はステンレ 

スタンクで、選別された酵母と共に

26℃で行われ、定期的にポンプオーバ

ーが行われる。 

 

熟成： 

83％4年使用済フレンチオーク樽、6％

フレンチフードル樽、11％ステンレス

タンクで10ケ月 

 

生産量：5550ケース 

 

テイスティング・ノート： 

明るいチェリーレッド色。ブラックベ

リーの様な凝縮した果実が印象的で、

そこに微かな杉が、そして後味にはコ

ーヒーやチョコレートが感じられま

す。しっかりとした骨格とエレガント

なタンニン、深みのある味わいが口に

広がります。 

 

フードペアリング： 

テンダーロイン・ステーキのブルーチ

ーズソースやローストしたラムなどに

よく合います。ベジタリアン向けには

トーストしたヘーゼルナッツとルッコ

ラを添えたビーツのカルパッチョとも

よく合います。 

 

参考小売価格： 

￥1,850（外税） 

東京都港区麻布十番 1-5-30 2F tel: 03-5413-8831 || fax: 03-5413-8833 || info@winetostyle.co.jp 
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