
東京都港区麻布十番 1-5-30 2F   //  t: 03-5413-8831   //  www.winetostyle.co.jp 230601

Vintage
それまで 5 年間続いた、乾燥した冬に終わりを告げた 2017 年の冬。しか
しその後雨期後半になってから何度か冬の嵐が訪れたため、萌芽は平年
並みの時期でした。4 月に入ってからの穏やかな気温と降雨量のお陰で、
キャノピーの生育は目を見張るほどでした。春の気温は落ち着いていて、
2012 年以来の開花の遅さでした。6 月に最初の熱波に襲われて樹勢は一
度穏やかになり、畑全体で果粒は小さめになりました。夏の気温は例年
より高めで、8 月上旬にゆっくりと色づき始めました。その後は熱波の頻
度も高まり、ブドウの成熟は進んでは止まることを繰り返し、その結果
凝縮感とフレッシュさのあるブドウに仕上がりました。9 月 18 日に収穫
されたブドウは精確に選果され、完ぺきな果粒だけを使用しました。全
体的に果粒が小さかったこともあり、収量は 2016 年の 25% 減となりま
した。

ブドウは CCOE 認定のオーガニックブドウ且つ、デメター認定のビオディ
ナミブドウです。

2017
Syrah

Napa Valley
アイズリー・ヴィンヤード シラー 

ナパ・ヴァレー

Tasting Notes
最初はシャイな印象ですが、牛骨のブロスやオリーブのペーストの香り
から、ブラックベリーやアメリカンチェリーへと開いていきます。口に
含むと甘みとうまみが爆弾のように弾け、タンニンはまるでベルベット
のように滑らかです。ジューシーな完熟果実の印象に溢れ、バニラ、サ
クランボ、プラムのタルト、そしてかすかにアーモンドパウダーのよう
な余韻があります。

Grape Source
シラー 100%

Release Data
2020 年 6 月 3 日

Suggested Retail Price
¥37,000（税別）

Aging
フレンチオークの新樽 (40%) で 20 ヶ月

Bottling Date
2019 年 7 月 2 - 3日


