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Vintage
ナパ・ヴァレーの 2014 年の冬の降水量は例年の半分でしたが、萌芽直前
の 3 月に大雨が降ると、アイズリー・ヴィンヤードは水浸しになるほど
でした。その後は暖かくなり春の霜もなかったので、歴代最も早い萌芽
でした。開花は 2013 年よりも 2 週間早く、花の付きも均一で質の良い小
さい房になりました。7 月の穏やかな天候はブドウをゆっくりと成熟に
向かわせましたが、その後 8 月と 9 月の気温の上昇が成熟を早めました。
その気温の上昇によって繊細でありながらも非常に満足のいく素晴らし
い果実になり、シラーの収穫は 9 月 4 日から 8 日に行われました。穏や
かに圧搾し、ピュアな果実感を残すため、軽くトーストした新樽（40%）
で熟成させました。

ブドウは CCOE 認定のオーガニックブドウ且つ、デメター認定のビオディ
ナミブドウです。

2014
Syrah

Napa Valley
アイズリー・ヴィンヤード シラー 

ナパ・ヴァレー

Tasting Notes
2014 年のワインは、品種の特性を純粋に表現したワインです。サクラン
ボの香りに始まり、かすかな桃の花に移り、その後凝縮されたブラック
ベリー、スミレ、クローブ、シナモン、そしてカプチーノの香りへと続
きます。口当たりは柔らかく、中心に甘みを感じます。2014 年のヴィン
テージはバランスが取れて旨味があり、ローズマリーと煮詰めた赤系果
実のソースも奥底に感じます。新樽を使った穏やかな熟成も、ワインの
美しい表現力を支えています。

Grape Source
シラー 100%

アイズリー・ヴィンヤード、ナパ・ヴァレー

Alcohol & Release Data
14.8%

2017 年 6 月 7 日

Suggested Retail Price
¥37,000（税別）


