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13.5%
ALCOHOL

Contra Costa
AVA

3.51
pH

No t e s

コントラ・コスタ・カウンティのカリフォルニア・デルタ（三角州）
付近にある砂質の土壌の畑です。1885 年に植樹された有機畑で、
ベッドロック・ヴィンヤードのチームが栽培をしています。この高
樹齢のブドウには、とても凝縮されたブドウが実ります。

ブドウは全房のまま小さなコンクリートタンクに入れ、足踏みで破
砕を行い、数日間後に自然に発酵が始まります。果皮や梗と共にゆっ
くりと 20 日間程かけて発酵を終えます。プレスを行い、フリーラ
ンとプレスワインの一部をブレンドします。亜硫酸塩は MLF 完了
後と、瓶詰め前にごくわずか添加します。

VARIETY
Carignan

CASES PRODUCED
75

RETAIL
¥7,900（税別）

VINTAGE
2023

クルーズ・ワイン・カンパニー カリニャン
エヴァンジェーリョ コントラ・コスタ

C R U S E  W I N E  CO .  C A R I G N A N
E VA N G E L H O  CO N T R A  CO S TA

ワインの色調は淡く、ストロベリー色です。香りには凝縮したイチ
ゴの個性に、硬質なミネラルとセイボリー（風味豊か）なニュアン
スが合わさっており、グレナデン（ザクロシロップ）にクローブや
シナモンを加えたような印象を受けます。口に含むと果実味が続き、
鮮やかな胡椒の風味や、ほんのりとハーブや茎のニュアンスが感じ
られます。酸が豊かで、本格的でありながら軽やかなワインです。
食事と合わせることで、その魅力を最大限に発揮するでしょう。


